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SINOPSIS

¿Cuántas veces nos preguntamos mientras disfrutamos de
una botella de vino, lo que habrá tenido que ocurrir, desde
que se plantó la viña, se cortó el racimo y se obtuvo el
caldo, hasta el momento en el que lo degustamos?
¿Cómo puede ser que el mosto natural de una fruta, sin
añadir ningún tipo de producto que altere su contenido o
evolución, pueda llegar a crear más de 15 grados de
alcohol, gas carbónico y un sinfín de variedades
aromáticas, cromáticas y gustativas?
Además, ¿cómo pueden ser tan distintos, en aromas o
sabores, dos vinos de la misma bodega y zona? 
Cientos de variedades, de formas distintas de elaboración,
de regiones del mundo o, simplemente, unos pocos grados
en la orientación de un viñedo, pueden hacer que dos vinos
aparentemente “iguales”, de iguales solo tengan que
ambos son vino.
Si usted desea conocer todos los secretos del vino y
disponer de un buen libro de consulta, sin duda, éste es su
libro. 

x xNacido en la mitad exacta del siglo XX en
el caserío materno “Haizetxe”, de Saratxo
Derendano, en la comarca de Aiala y criado
en el caserío paterno “Argatxe”, también de
la misma comarca, se considera amigo tanto
de los espiritosos, como de los fermentados.
Aunque llegado a este punto se decanta por
los fermentados, por estar más ligado su
proceso a la tierra, a la naturaleza y a la
dependencia del clima.
Técnico en patología de estructuras como
profesión y vitivinílogo* por vocación, ha
dedicado más de 25 años al estudio de la
ampelología, la cata y la aplicación de la
enología.
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